UNE MARQUE D’AQUITAINE HOSPITALITY

aquitaine
hospitality
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NOTRE HOTEL

i

NOTRE CONCEPT

LE LIVE HOTELS VOUS ACCUEILLE POUR
VOS DEPLACEMENTS PERSONNELS ET
PROFESSIONNELS.

UN SEJOUR SUR-MESURE QUE CE SOIT
POUR UN SEMINAIRE, UN LONG
SEJOUR, UN WEEK-END, UN REPAS
D'EQUIPE OU UN EVENEMENT FAMILIAL




NOS OFFRES HOSTING




()E,7

&Q‘
NOS CHAMBRES
1
=
AVEC NOUS
POUR UNE NVUIT ?

// 67 CHAMBRES DE 19 A 24M? LIVE comrom'
// UNE EQUIPE A VOTRE ECOUTE
// UNE EXPERIENCE INOUBLIABLE

// UNE DECORATION DANS L’ AIR DU TEMPS




NOS APPARTEMENTS
HOTELIERS

—]
COMME A LA MAISON

// 21 STUDIOS ET APPARTEMENTS HOTELIERS
DE 19 A 37M?

// SENTEZ VOUS COMME CHEZ VOUS

// POUR UN MOYEN OU LONG SEJOUR




SEMINAIRES &
EVENEMENTS
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SEMINAIRES &
EVENEMENTS
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LE PATIO

VOTRE ESPACE TOTALEMENT MODULABLE

<> ei— = ) | I e
0000 0000 o @)
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20 PERSONNES 30 PER?ONNES 15 PERSONNES
EN CLASSE EN THEATRE EN «U»n
// WIFI
// MATERIEL DE PROJECTION
// PAPERBOARD
// VESTIAIRE

// SPEAKER

LE PATIO
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SEMINAIRES &
EVENEMENTS
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LE LAGON
VOTRE ESPACE AUXAMBIANCES JUNGLE

o .-3'. o S D E

25M2 I 'YX Pose

ENTHEATRE EN RECTANGLE DOUBLE

// WIFI
// MATERIEL DE PROJECTION
// PAPERBOARD

LE LAGON
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TARIFICATION DE NOS ESPACES

&

TARIFS

JOURNEE 172
COMPLETE JOURNEE

LE PATIO 300€* 150€*

LE LAGON 200€* 100€*

*TARIFS T.T.C



A TABLE'

LAGO EST NE DE L'INSPIRATION D’UNE CUISINE MEDITERRANEENNE.

EN REPRENANT LES CODES DE LA CUISINE DE BORD DE MER, VOUS POURREZ Y DECOUVRIR
LES GOUTS DE LA CUISINE TYPE BASSIN MEDITERRANEEN QUE CE SOIT AUTOUR D’UN PLAT,
DE TAPAS OU BIEN DE COCKTAILS.

AYANT FAIT SES ARMES DANS DIFFERENTS RESTAURANTS BORDELAIS, LE CHEF TOMISLAV
BACIC,VOUS FERA DECOUVRIR SA PALETTE DE SAVEURS A TRAVERS SA CUISINE JEUNE
ET PETILLANTE.

PREUVE DE CE BOUILLON DE CULTURE, LA PIZZE NAPOLITAINE, A DEGUSTER SUR PLACE
OU A EMPORTER, EST A L'HONNEUR POUR LE COTE STREET-FOOD. FACE AU LAC, CE LIEU
APPELLE A LA DETENTE, QUE CELA SOIT EN INTERIEUR AVEC UNE DECORATION SOIGNEE
TYPE LOUNGE OU BIEN EN EXTERIEUR SUR NOTRE TERRASSE QUI SENT BON LE SUD.

A TABLE !

COTE STAFF, NOTRE EQUIPE EN SALLE SERA DIRIGE PAR YOANN.
FRIENDLY ET CHALEUREUX CELUI-Cl VOUS ACCOMPAGNERA PENDANT
VOS REPAS ET VOUS AIGUILLERA SUR LES MEILLEURS ACCORDS QUE
LAGO PUISSE VOUS PROPOSER !







ATABLE!

CAFE D'ACCUEIL

Une madeleine, un cannelé, corbeille
de fruits, une boisson chaude et un jus
de fruits bio Meneau

PAUSE SUCREE

Une part de cake, une mignardise
séléctionnée par notre chef, corbeille de fruits,
une boisson chaude et un jus de fruits bio Meneau

PAUSE SALEE

Un croqg’ du Lago au choix
(classique ou pesto), corbeille de fruits,
une boisson chaude ou un soft au choix

PAUSE AFTERWORK

Un croq’ du Lago au choix (classique ou pesto),
un verre de vin ou une biéere ou un soft au choix

MACHINE A CAFE EN SALLE

MENU 3 PLATS i
EAUX & CAFE APERITIF SANS ALCOOL
Virgin Mojito ou Virgin Colada

MENU 2 PLATS
EAUX & CAFE

APERITIF
Lillet rouge Spritz,
MENU Coupe de prosecco
100% PERSONNALISE ou Vin blanc créme
AVEC CHEF TOMI
COCKTAILS FORFAIT VINS

1 bouteille pour 3
10 PIECES 15 PIECES

CHAMPAGNE
(Contenu sur demande) 1 flote de 10 cl par pers.
A partir de 10 pers.

*Choix de menu unique au dela de 20 pers.
TARIFS T.T.C

CAFE D'ACCUEIL

MENU 3 PLATS
EAUX & CAFE

FORFAIT VINS

PAUSE
SUCREE OU SALEE

LOCATION DE SALLE

A partir de 10 pers.



NOS ESPACES ANNEXES
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NOS ESPACES ANNEXES

NOTRE SALLE DE SPORT*#* NOTRE PISCINE EXTERIEURE*

OUVERTE TOUTE L’ANNEE OUVERTE DE MAI A OCTOBRE
DE 6H30 A 22H00 DE 10HOO A 21HOO0

*PAS DE SURVEILLANCE



PLUS D'INFORMATIONS



NOTRE CONDUITE ECO-RESPONSABLE
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NOS ACTIONS

// RECYCAGLE DES DENREES ALIMENTAIRES
// VALORISATION DES BIOS DECHETS

// RECUPARATION D'HUILES

// ECOMEGOT

// ECONOMIE D’ENERGIE EN CHAMBRE

// LUMIERES LED DANS TOUT L'ETABLISSEMENT
// PRODUITS EN VRAC

// CHAMBRE DURABLE
(PAS D’UTILISATION DE PRODUITS A USAGE UNIQUE)
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OU SOMMES NOUS ?

i

LOCALISATION

1 AV. DE CHAVAILLES
33520 BRUGES

FACE AUX BERGES
DU LAC DE BORDEAUX

ACCOLLE AU
RESTAURANT «LAGOn»

05 33 09 40 55

=gy

SE DEPLACER

500M DE «CRACOVIE»
ARRET DU TRAM C

300M DE 3 STATIONS VCUB

BUS 33 // ARRET «URSSAF»
BUS 35 // ARRET «BORDEAUX PLAGE»

BORDEAUX@LIVEHOTELS.FR



NOS CONTACTS
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NOS CONTACTS

PABLO ALVES CAROLINE DUPUY
ASSISTANTE
COMMERCIAL COMMERCIALE

COMMERCIALGCLIVEHOTELS.FR
EVENTS@LIVEHOTELS.FR

07 618777 SO

06 30 44 39 06

(0 @ (i)

@livehotelshordeaux



NOS AUTRES ETABLISSEMENTS

NOTRE COTE
APPARTHOTEL

DECOUVRIR l DECOUVRIR l

SAINT-JEAN stuﬁdyo

NOTRE COTE DECOUVRIR | DECOUVRIR |
RESTAURATION
\_/ \Q/ NOTRE COTE
RESIDENCES

ETUDIANTES




