


TARTARE DE BŒUF TAILLÉ 
AU COUTEAU
Pain toasté et mayonnaise aux câpres

13

POÊLÉE D’ENCORNETS AU CHORIZO
Corsé de balsamique, chips de chorizo
et sésame kimchi

11

VELOUTÉ DUBARRY
Crème légère au café et éclats de noix 
de cajou 

9

PLANCHE MIXTE
Saucisse sèche, mortadelle à la pistache, 
tomme de brebis, gorgonzola, saint-maure 
cendré et ses petites garnitures 

8€/PERS. PLATEAU D’ANTIPASTI 
DU LAGO
Houmous, aïoli, tzatziki, anchoïade, olives 
noires, tapenade, concombres et carottes, 
sardines à l’huile, guacamole, pain, pita et 
toast à l’ail

9€/PERS.

VITELLO TONNATO DU LAGO
Câpres frites et tomates confites

13



16
Base crème fraîche, fromage de chèvre, miel et olives noires
CHÈVRE MIEL 

17
Base crème de truffe, jambon blanc, tomates cerises et roquette
TARTUFO

21
Embeurrée de chou vert au lard et sauce civet
POISSON DE LA CRIÉE

Sauce selon l’inspiration du chef, demandez à votre serveur ! 
19GNOCCHI DU MOMENT

23
Céleri rave en deux façons et bisque de gambas
GAMBAS LARDÉES ET SNACKÉES

24
Frites fraîches, mesclun et sa sauce béarnaise
PIÈCE DU BOUCHER

23€/PERS.
Basilic, tomates confites et jus de viande, accompagné de son gratin de pâtes au parmesan
SAUTÉ DE VEAU AUX OLIVES

15
Base tomate et mozzarella fior di latte
MARGHERITA

Base crème fraîche, gorgonzola, parmesan râpé, mozzarella fior di latte et scamorza
17

PLATS DE RÉSISTANCE

À PARTAGER

ŒUF 
1€

BURRATA
6€

LES SUPPLÉMENTS 

(DE 2 À 50 PERS.)



Venez vite découvrir nos 7 péchés capitaux. Faites votre choix parmi nos propositions.
Et pour les plus gourmands, offrez vous une part supplémentaire pour 4€ de plus. 
À déguster sur place ou à emporter ! :)

8CHARIOT À DESSERTS

 L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

12

Whisky Jameson, sirop de sucre
de canne, espresso,chantilly

MENU DES P’TITS MATELOTS - 10€

STEAK HACHÉ ET FRITES 

NUGGETS DE POISSON ET FRITES 

PENNE SAUCE TOMATE, PARMESAN 
ET TOMATES CERISES

PLATS
1 BOULE DE GLACE (VANILLE OU CHOCOLAT)

1 PETITE MOUSSE CHOCOLAT 

DESSERTS

*MENU COMPRENANT PLAT & DESSERT
ENFANT JUSQU’À 12 ANS

COGNAC GAUTHIER
TARIQUET XO BAS-ARMAGNAC
NIKKA FROM THE BARREL
LAGAVULINE
MOON HARBOUR PIERRE 1
MOON HARBOUR PIERRE 2
HENDRICK’S
MOON GIN
DIPLOMATICO
DON PAPA
MOON RHUM
VODKA PYLA



7 22

AOP CÔTES DE GASCOGNE 
MILLÉSIME 2022

DOMAINE DE L'HERRÉ 
LE SAUVIGNON BLANC
EN PARCELLAIRE

7 22
AOC ENTRE DEUX MERS
MILLÉSIME 2022

CHÂTEAU HAUT-RIAN

7 22

AOP CÔTES DE GASCOGNE 
MILLÉSIME 2022

DOMAINE DE L'HERRÉ 
LE GROS MANSENG 
EN PARCELLAIRE

38
AOC PETIT CHABLIS 
MILLÉSIME 2022 

DOMAINE DU COLOMBIER

6 18

AOC BORDEAUX SUPÉRIEUR MILLÉ-
SIME 2020  

CHÂTEAU TOUR 
SAINT-PAUL

39
AOC PESSAC LÉOGNAN
2ND VIN DU CHÂTEAU CARBONNIEUX 
MILLÉSIME 2019

CHÂTEAU TOUR LÉOGNAN
25

AOC GRAVES 
MILLÉSIME 2019

CHÂTEAU DE LIONNE

34

34
AOC SAINT-EMILION 
MILLÉSIME 2019

CLOS MAGNE FIGEAC

AOC MÉDOC  (CRU BOURGEOIS)
MILLÉSIME 2018

CHÂTEAU POITEVIN257

AOP CÔTES-DU-RHÔNE 
MILLÉSIME 2022

MAISON OGIER 
« ARTÉSIS (BIO) »



28

 AOC CÔTES DE PROVENCE
MILLÉSIME 2022

DOMAINE DU DRAGON
« GRANDE CUVÉE »

227
IGP VAR 
MILLÉSIME 2022

DOMAINE DE COLLOMBE

CATTIER BRUT 
TRADITION « ICÔNE »


