
ENTRÉES

Gaspacho au 3 tomates      
Crème d’olive verte et pain toasté	 7,00 €

Foccacia Maison
Caviar d’aubergines et jambon de Parme	 8,00 €

Chipirons snacké
Harissa verte et tomates confites	 9,00 €

Burrata Crémeuse
Chutney de Green Zebra et pain toasté	 11,00 €

PLATS

Salade haricot vert, pêche et burrata 
Condiment pomme verte et curcuma	 14,00 €

Pièce de bœuf  
Du moment et son accompagnement 	 16,00 €

Filet de Bar rôti  
Légumes de saison rôti et citron confit	 18,00 €

Tentacule de poulpe grillé  
Gaspacho concombre et stracciatella	 19,00 €

MENU
LA CARTE



PÂTES

Paccheri Tomate citron      
Burrata et basilic	 13.00 €,

Ravioles Porc grillé 
Vinaigrette gingembre ciboule	 14,00 €

Pennuce Saumon fumé 
Bouillon Tom Kha Kai et shiso	 15,00 €

Pappardelle Tartufata  
Crème tartufata, jambon à la truffe, bouillon de volaille et Grana Padano râpé         17,00 €

PIZZAS (sur place ou à emporter)

Pizza Végétarienne   
Purée de tomates, Fior di latte, Grana Padano, légumes grillés  
(aubergines, courgettes et poivrons), oignons confits,  
quelques feuilles de roquette et un filet d’huile d’olive	 11,00 € 

Pizza 5 Fromages  
Crème, Fontina, Grana copeaux, Scamorza, Caciocavalo & Fior di latte,  
quelques feuilles de roquette et un filet d’huile d’olive	 12,00 €

Pizza Marguerita  
Purée de tomates, Fior di Latte, Grana Padano & Mozzarella,  
quelques feuilles de basilic et un filet d’huile d’olive	 14,00 €

Pizza Tartufata  
Crème, Fior di Latte, Scamorza, Tartufata & jambon à la truffe,  
quelques feuilles de roquette et un filet d’huile d’olive	 15,00 €	

Pizza Pimentée  
Purée de tomates, Nduja, Fior di latte, Burrata, Spianata, poivrons grillés,  
oignons confits et un filet d’huile d’olive	 16,00 €



DESSERTS

Tiramisu  maison 
Café & cacao	 7,00 € 

Mouhalabieh
Marmelade orange et pistaches	 7,00 €

Ananas rôti       
Glace coco et basilic Thai	 9,00 €	

Crumble dragés, framboise et crémeux pistache         	 10,00 €

Assiette de fromages italiens	 12,00 €

CARTE
DES DESSERTS



VIN ROUGE

6,00 €

7,00 €

CARTE
DES VINS

AOC

AOC

AOP

BIO

BIO

Prix toutes taxes comprises / Prices are all inclusive of tax 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. à consommer avec modération. / Abuse of alcohol is unhealthy. drink with moderation.

VIN ROSÉ

LA VOLIERA ROSATO
Tenute Girolamo, Pouille, Italie	 26,00 €
MAIME 
Chateau de la Maïme, Côte de Provence	 28,00 €
CHATEAU SAINTE MARGUERITE SYMPHONIE BIO
Côte de Provence	 31,00 €

7,00 €

AOP

AOP

BOUTEILLE  
75 CL

VERRE  
12 CL

BOUTEILLE  
75 CL

VERRE  
12 CL

CADUCE
Domaine du Bouscat, Bordeaux	 18,00 €
PINOT NOIR
Barton & Guestier, Corse	 19,00 €
LA VOLIERA AGLIANICO
Tenute Girolamo, Pouille, Italie	 26,00 €
LES ARCANES
Château Kefrayaan, Vallée de la Beeka, Liban	 28,00 €
CHATEAU SAINTE MARGUERITE SYMPHONIE BIO
Côte de Provence	 33,00 €
BARBERA D’ALBA
Elio Altare, Piémont, Italie	 39,00 €
CHÂTEAU HAUT SEGOTTES
Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux                                                     54,00 €	

SARGET DE GRUAUD LAROSE
2nd vin du Château, Saint-Julien, Bordeaux	 69,00 €

6,00 €

8,00 €



VIN BLANC
BOUTEILLE  

75 CL
VERRE  
12 CL

UBY COLOMBARD N°3
Domaine d’Uby, Côte de Gascogne IGP                                             18,00 €w

CASA DO VALLE  BRANCHO
Vinho verde, Portugal	 24,00 €

LA VOLIERA FIANO
Tenute Girolamo, Pouille, Italie	 26,00 €

PINOT GRIGIO
Frassinelli, Veneto, Italie	 28,00 €

GEWURZTRAMINER SIGNATURE
Wolfberger, Alsace	 31,00 €

SANCERRE LA GRAVELIERE
Joseph Mellot, Loire	 35,00 €

MOSCATO D’ASTI - CASCINETTA
Vietti, Piémont, Italie	 39,00 €

CHABLIS LES VIEILLES VIGNES DE SAINT CLAIRE BIO
Jean Marc Brocard, Chablis	 41,00 €

7,00 €

BIO

AOC

AOC

CHAMPAGNE /  VIN PÉTILLANT

FLÛTE DE CHAMPAGNE - 12 CL	 12,00 €

PROSECCO - 75 CL 	 21,00 €

LAURENT PERRIER - BRUT - 75 CL	 80,00 €

MOET & CHANDON - 75 CL 	 90,00 €

LAURENT PERRIER ROSÉ - 75 CL	 125,00 €

Prix toutes taxes comprises / Prices are all inclusive of tax 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. à consommer avec modération. / Abuse of alcohol is unhealthy. drink with moderation.

AOP

6,00 €

7,00 €



BIÈRE PRESSION

BIÈRE  
EN BOUTEILLE - 33 CL

APÉRITIFS

BIÈRE AZIMUT PALE ALE	 7,00 €

BIÈRE AZIMUTE BLANCHE	 7,00 €

BIÈRE GASCONHA BRUNE	 7,00 €

BIÈRE CHOUFFE	 7,00 €

RICARD - 2,5 CL	 4,00 €

MARTINI BLANC / ROUGE - 5 CL	5,00 €

PINEAU DE CHARENTES  
BLANC / ROUGE - 5 CL	 5,00 €

CAMPARI - 5 CL	 6,00 €

KIR VIN - 12 CL	 6,00 € 

COINTREAU - 5 CL	 7,00 €

KIR ROYAL - 12 CL	 13,00 €

BAR
GLOU GLOU

Prix toutes taxes comprises / Prices are all inclusive of tax 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. à consommer avec modération. / Abuse of alcohol is unhealthy. drink with moderation.

BAR
MIAM MIAM

PLANCHE CHARCUTERIES	 18,00 €

PLANCHE MIXTE 	 19,00 €

HOUMOUS + PITA	 8,00 €

       

MIRA BLONDE  - 25 CL	 4,00 €

MIRA BLONDE  - 50 CL 	 6,00 €

BIÈRE DU MOMENT - 25 CL          5,00 €

BIÈRE DE MOMENT - 50 CL         7,00 €

COCKTAIL DU LIVE

ENVIE D’AILLEURS 
Rhum, jus d’ananas, sirop  
fruit de la passion	 10,00 €

FASHION LIVE 
Bulleit, zeste d’orange, jus d’orange  
et cassonade	 10,00 €

BRAMBLE 
Gin, sirop citron jaune, sucre,  
crème de mûres	 10,00 €

LA JACQUELINE 
Vin blanc, sirop de grenadine, limonade	 10,00 €

BASIL SMASH 
Gin, basilic, citron vert, sucre, limonade,  
eau pétillante	 10,00 €
LA LIVE TEAM RÉALISE AUSSI LES CLASSIQUES DE VOTRE 

CHOIX

COCKTAIL  
SANS ALCOOL  

PPF 
Pomme, Nectar de pêche, sirop de  
framboise et un trait de citron 	 7,00 €

YELLOW 
Jus d’ananas, jus d’orange, trait de  
citron et ginger beer	 7,00 €

UNE FOIS PAR MOIS 
Thé fruits rouges, sirop de pêche,  
sirop framboise, trait de citron	 7,00 €



LIQUEURS  
& DIGESTIFS - 4 CL

WHISKY & BOURBON - 4 CL

RHUMS - 4 CL

GIN - 4 CL

AMARETTO DISARONNO	 6,00 €

GRAND MARNIER	 6,00 €

BAILEYS	 6,00 €

GET 27 - 31	 6,00 €

LIMONCELLO	 6,00 €

KAHLUA	 6,00 €

POIRE WILLIAM	 6,00 €

CHARTREUSE VERTE	 8,00 €

JACK DANIEL’S OLD N°7	 7,00 €

HAIG CLUB	 8,00 €

NIKKA BARREL	 10,00 €

TALISKER DISTILLERS	 12,00 € 

LAGAVULIN 16 ANS	 14,00 €

CACHACA YPIOCA  
PRATA PAILLE	 7,00 €

ST JAMES BLANC	 7,00 €

HAVANA CLUB 7 ANS	 10,00 €

RHUM DON PAPA	 12,00 €

RHUM DIPLOMATICO  
RESERVE	 12,00 €

RHUM VIEUX  
ST JAMES 1765  	 12,00 €

GIN GIBSON 	 6,00 €

GIN TANQUERAY 	 8,00 €

GIN BOMBAY SAPPHIRE  	 10,00 €

GIN HENDRICK’S	 12,00 €

GIN CITADELLE	 12,00 €

Prix toutes taxes comprises / Prices are all inclusive of tax 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. à consommer avec modération. / Abuse of alcohol is unhealthy. drink with moderation.

VODKA - 4 CL

SMIRNOFF 	 6,00 €

ABSOLUT BLUE	 7,00 €

GREY GOOSE  	 10,00 €

BELVEDERE	 10,00 €

COGNAC - 4 CL

COGNAC HENNESSY VS 	 10,00 €

COGNAC REMY MARTIN 
VSOP 	 12,00 €

CHAMPAGNE /  
VIN PÉTILLANT

FLÛTE DE CHAMPAGNE - 12 CL  	12,00 €

PROSECCO - 75 CL 	 21,00 €

LAURENT PERRIER  
BRUT - 75 CL	 80,00 €

MOET & CHANDON - 75 CL 	 90,00 €

LAURENT PERRIER  
ROSÉ - 75 CL	 125,00 €

TEQUILA - 4 CL

TEQUILA SAN JOSÉ 	 6,00 €

TEQUILA PATRON SILVER  	 14,00 €



VIN AU VERRE - 12 CL

VERRE DE VIN 
Verre de vin Rouge, Rosé  
ou Blanc « Made in France » 	 6,00 €

VERRE DE VIN 
Verre de vin Rouge, Rosé  
ou Blanc « Made in Italia » 	 7,00 €

Prix toutes taxes comprises / Prices are all inclusive of tax 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. à consommer avec modération. / Abuse of alcohol is unhealthy. drink with moderation.

SHOOTER - 4CL

B52 

CUCARACHA

MADELEINE

KAMIKAZE

PUNCH

	 3,00 €

	 3,00 €

	 3,00 €

	 3,00 €

	 3,00 €

SOFT - 33 CL

COCA-COLA	 4,50 €

COCA-COLA ZÉRO	 4,50 €

ICE TEA	 4,00 €

ORANGINA	 4,00 €

MIRA TONIC	 4,00 €

RED BULL	 5,00 €

GINGER ALE	 5,00 €

GINGER BEER	 5,00 €

SIROP À L’EAU 	 2,00 €

DIABOLO 	 2,00 €

CAFÉ EXPRESSO

EXPRESSO / DÉCA	 2,00 €

DOUBLE EXPRESSO	 4,00 €

ALLONGÉ	 2,50 €

CRÈME	 3,00 €

LATTE / CAPPUCINO	 4,00 €

CHOCOLAT CHAUD	 5,00 €

THÉ ET INFUSIONS	 4,00 €

EAUX MINÉRALES

ABATILLES PETILLANTE - 75CL	 4,50 €

ABATILLES PLATE - 75CL	 4,50 €

PERRIER - 33CL	 4,00 €

JUS DE FRUITS - 25 CL

ANANAS	 4,00 €

ORANGE	 4,00 €

ABRICOT	 4,00 €

TOMATE	 4,00 €




